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2022 වන වස්ර ්පබරවාරි මාස්යහි දී යු්රෝපා සංගම්ේ (EU) ්කාමිසම ශ්‍රි ලංකා කුරුඳු සඳහා GI තත්තත්තව 

සහතිකය ලබා දීමත්ත සමඟ අප රටට තම ප්‍රථම භූ්ගෝලීය දරශක (GI) සහතිකය ලබා ගැනීමට අවස්ථාව 

ලැබුණි. ්මම ක්‍රියාවලිය ශ්‍රී ලංකා අපනයන සංවරධන මණ්ඩලය (EDB) විසින්, යු්රෝපා-ශ්‍රී ලංකා ්වළඳ ආශ්‍රිත 

ආධාර වයාති්ේ ද සහය ඇතිව සහ UNIDO, WTO සහ අ්නකුත්ත හවුල්කරුවන්්ේ තාක්ෂණික සහය ද ඇතිව, 

්ම්හයවනු ලැබුණී. 

 

GI තත්තත්තව සහතිකය ලබාගැනී්මන් පසු, අගය උත්තපාදනය සඳහා සහායවීම සහ ලාංකීය කුරුඳු අපනයනය 

කිරීම සඳහා GI සහතිකය ලබාගැනීමට පහසුකම් සැපයීම ඉතා වැදගත්ත ්ේ. ්මම කාර්‍යය සංදහා EU-ACIIS 

වැඩසටහන යට්ත්ත ධාරිතා සංවරධන ක්‍රියාකාරකම් ගණනාවක් ක්‍රියාත්තමක කිරීමට EDB ආයතනය, IFC 

ආයතනය සමඟ එකට එක්වී ඇත. ්මම පුහුණුවීම් අත්ත්පාත ගන්නා ලද වෑය්ම් එක් ්කාටසකි. ්මම 

උත්තසාහ්ේ ්කාටසක් ්ලස EDB විසින් Control Union සමඟ ගිවිසුම් ගතවුනු අතර, එමඟින් ්මම අත්ත්පාත 

සැකසීම සඳහා අවශය කරන ලැබූ කරුණු ලබා ගැනීම සිඳු වුණි. 
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 පාලනය කරන සාධකය අනුකූල නිරණායක අමතර කරුණු 
1 ලියාපදිංචි කිරීම   

1.1 GI සාමාජිකයන්, 
සමාග්ම් ලියාපදංචි වී 

සිටීද? 

සෑම සමාගමක්ම ්හෝ තනි 

සාමාජික්යකුම, දස්ික් මට්ට්මන් 

ලියාපදංචි වී ඇති වගාකරුවන් පිළිබඳ 
පහත දක්වා ඇති ්තාරතුරු වාරථා කර 

ගත යුතුය. 
- නම 
- සාමාජික හැඳුනුම්පත්ත අංකය 
- වගාව පිහිටි ස්ථානය සහ භූමි 

ප්‍රමාණය 

 

 

2 අමුද්‍රවය ලබා ගැනීම   

2.1 නිශ්පාදකයා විසින් 
නිශ්පාදන  ලැබුණු පසු 
ඇසුරුම් ්හෝ බහාලුම් 
නිසි පරිද වසා ති්ේදැයි  
පරීක්ෂා කරයිද? 

 

ලබා ගත්ත අමුද්‍රවය වලට හානි 
්නාවන ්ලස, විනාශ ්නාවන ්ලස 
නිසිපරිද ඇසුරුම් වල බහා තිබිය 
යුතුය.සෑම ඇසුරුමක්ම ්ල්බල් කර 
තිබිය යුතුය. 

ඇමිණුම 1 (අමුද්‍රවය ලබා 
ගැනී්ම් දී පිරික්සුම් ලැයිස්තු 

ආකෘතිය) 

2.2 අමුද්‍රවය ලබා ගැනී්ම් 
්තාරතුරු ්ල්ඛණ හා 
ගිණුම් වල විස්තරාත්තමකව 
දක්වා ති්ේද? 

නිශ්පාදකයා විසින් ලැබුණු වාරථා වල 
අඩංගු කරුණු නැවත පිරික්සා බැලීම 
සිදු කරනවාද? 

ලබාගත්ත නිශ්පාදන පිළිබඳ 
විස්තරාත්තමක වාරථා 
සැකසුම් ස්ථාන තුළදීම 
පවත්තවා්ගන යා 
යුතුය.(ප්‍රමාණය, 
ගුණාත්තමකබව, දනය, CCGI   
සාමාජිකත්තවය සනාථ 
්ක්රන සාධක) 

2.3 අමුද්‍රවය ගබඩා කරන 
ස්ථාන වල එක් එක් ්තාග 
්වන්කර හඳුනාගත හැකි 

බව සහතික කර ති්ේද? 

අමුද්‍රවය ගබඩා කිරී්ම්දී එක් එක් ්තාග 
්වන් කර හඳුනාගත හැකි ්ලස සහතික 

කර තිබිය යුතුය. 

 

 

3 යටිතල පහසුකම් සහ 
සනීපාරක්ෂාව 

  

3.1 ක්‍රියාවලීන් සඳහා අවශය 
මූලික ් ෞතික සහ 
යටිතල පහසුකම් ආදය 

සපයනවාද?  

ක්‍රියාවලීන් සිදු කිරීම සඳහා අවශය මූලික 
පහසුකම් සහ පේධති නිසි පරිද තිබිය 

යුතුය. (්ගාඩනැගිලි, මාරග, බල 
ශක්තිය, යන්්රෝපකරණ) 

 

3.2 ්ස්වකයන් වැඩ කරන 
ස්ථාන වලට සමීප්යන් 
පිරිසිදු වැසිකිළි පිහිටා 

ති්ේද? 

නිශ්පාදනයන් අපවිර වීම වැළ්කන 
්ලසත්ත ්ස්වකයන්ට පහසු්වන් ළඟා 
විය හැකි ්ලසත්ත සනීපාරක්ෂක ඒකක 

පිහිටා තිබිය යුතුය. 
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4 සැකසීම   

4.1 ප්‍රමාණවත්ත පුළුල් බවක් 
සහ සැකැස්මක් සැළ්සන 
පරිද පහසුකම් සපයා 

ති්ේද? 

්ස්වකයන්, භූමිය, ක්‍රියාවලිය සහ  
නිශ්පාදනය පිළිබඳ අවධානය ්යාමු 

කරමින්, ගුණාත්තමක සහ සුරක්ිත 

 ාවයකින් යුක්ත නිශප්ාදන සිදු 

කරනවාද? 

 

4.2 සැකසී්ම්දී සිදු කරනා 

මිනුම් ලබා ගැනීම් වලදී GI 
සහතික ්නාකළ 
නිශ්පාදන සහ/්හෝ 
අනුමත ්නාකළ ද්‍රවය 
සමග මිර ්නාවීමට අවශය 
විධි විධාන ්යාදනවාද? 

CCGI   නියමයන්ට අනුකූල ්නාවූ 
නිශ්පාදන සමග මිර වීම වැළැක්වීමට 

අදාල විධි විධාන ගත යුතුය. 

්යාදා ගන්නා සෑම 
පිරිසිදුකාරකයක්ම අනුමත 
ඒවා විය යුතුය 

4.3 කුරුඳු වපාතු ඉවත් කිරීමට 

වයාදවා ඇති 

වස්වකයන්වේ 
ගුණාත්තමක ාවය පිළිබඳ 

සෑහීමකට පත්ත විය හැකිද? 

 ්යෝජනා - ප්‍ර්ේශ්ේ සහතික 
ලත්ත කුරුඳු ්පාතු ඉවත්ත 

කරන්නන් පිළිබඳ CCGIA හි 
ලියාපදංචි සැකසුම්කරුවන් 

දැනුවත්ත කළ හැකිය.   
4.4 සකස් කිරීම් වලදී ්යාදා 

ගන්නා උපකරණ 
සැකසුම්කරුවන් විසින් 

ප්‍රමාණවත්තව ලබා දී ඇත්තද? 
ඒවා නිසි පරිද තබා 
ගන්නවාද? 

සකස් කිරීම් සඳහා ්යාදා ගන්නා 
උපකරණ හා ්මවලම් නිසි ්ලස 

නඩත්තතු කිරීම සිදු කළ යුතුය. කුරුඳු 
සකස් කිරී්ම්දී ්පාදු්ේ  ාවිතා කරන 

උපකරණ වනු්ේ කැත්තත, පිහිය, සූරන 
්කාකැත්තත, සවුත්තතුව, තලන 
්කාකැත්තත සහ පිත්තතල දණ්ඩ ්ේ. 

 

 

 

සටහන 1 : කුරුඳු සැකසී්ම්දී ්යාදා ගන්නා උපකරණ 

 

මූලාශ්‍ර :- (Cinnamon cultivation and processing, Volume 5, Export Agriculture Department 2015 

 

4.5 සැකසුම්කරු විසින් නිසි 
ක්‍රියාපටිපාටියක් 

අනුගමනය කරනවාද? 

වැඩ කරන භූමිය පිරිසිදුව පවත්තවා 

ගැනීම. ්ගන එන ලද කුරුඳු දඬු 
වල ගැට ඉවත්ත කර පහසු්වන් 
්පාතු ඉවත්ත කළ හැකි ්ලස 

පිරිසිදු කර ගැනීම. 
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4.6 සැකසුම්කරු විසින් 
නිවැරද ්පාතු ඉවත්ත 
කිරී්ම් ක්‍රම සහ ්කෝටු 
සකස් කිරී්ම් පියවර  

අනුගමනය කරනවද? 

කුරුඳු දණ්්ඩහි පිටත ්පාත්තත 

සූරා ඉවත්ත කිරීම (සූරන 
්කාකැත්තත සහ සඋත්තතුව පිහිය 

මගින්) 
ඇතුළත ්පාත්තත තුනී සිවියක් 
්ලස ඉවත්ත වන තුරු පිත්තතල 

දණ්ඩ මගින් ්හාඳින් පිරිමැදීම. 
(තලන ්කාකැත්තත මගින්) 
්මහිදී ඇතුලත ්පාත්ත්තහි 
 ාගයක් පමණ සිලින්ඩරාකාර 

්කාටස් සහ පටු, අක්‍රමවත්ත 
තීරුමය ්කාටස් ලැ්ේ.  
්පාතු ්සවණ සහිත ස්ථානයක 

මිනිත්තතු 30-45 පමණ 

විය්ලන්නට හැරීම. 
ඇතුළත ්පාත්ත්තහි අරධ 
සිලින්ඩරාකාර ්කාටස් වියළුණු 
පසු ඒවා ්ගන පටු අක්‍රමවත්ත තීරු 

සහ කැබලි වලින් පිරවීම.  
අවසාන්ේ ්මම කූරක දග 
අඟල් 42ක් පමණ ්ේ.  
්මම කූරු පැය 24ක් පමණ මද 

පව්න් විය්ලන්නට හැරීම. 
මද පව්න් වියළුණු කූරු අතින් 

්රෝල් කිරීම. 
ඒවා නැවතත්ත දන 6-10 පමණ 

මද පව්න් විය්ළන්නට 

හැරීම.(අඩංගු වන ්තතමන 
ප්‍රමාණය 15%ක් පමණ වන 

්තක්) 
අවසාන්ේ මිටි ්ලස ඇසුරුම් 
කිරීම සහ ්බදාහැරීම. (එකතු 
කරන්නන්, සිල්ලර 
්ව්ළන්දන් හා අපනයන 
කරුවන් ්වත) 
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4.7 සැකසුම්කරු විසින් කුරුඳු 
කූරු වරග කිරී්ම්දී හා 
්ර්ණිගත කිරී්ම්දී නිසි 
ශිල්ීය ක්‍රමයක් අනුගමනය 
කරනවාද?  

කුරුඳු කූරු කැපිය යුත්තත්ත්ත ගැනුම්කරුවන්්ේ 
ඉල්ලුමට සරිලන දගකින්, විදුත්ත කුරුඳු කපනයක් 
මගිනි.කැපූ පසු කුරුඳු කූරු මිටි ්ලස සකසා ඇසුරුම් 
කර ප්‍රවාහනය කරන ්තක් ආරක්ිතව ගබඩා කළ 

යුතුය. 

 

 

 

 

 

 

සටහන 2 : කුරුඳු සැකසී්ම් පියවර 

 

ස ේදීම සීරීම

සීරීම 

පිරවීම 

ඇතිල්ලීම  හ ගැලවීම 

ස වසේ වියළීම 

    බඩ ඇබරීම 
වාතසේ වියළීම දිග  ක ේ කිරීම 

සතෝරා ගැනීම  හ වර්ග කිරීම කැපීම බර කිරීම ඇසුරුම් කිරීම 
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සටහන 3: කුරුඳු කූරු ්ර්ණිගත කිරීම 

කාණ්ඩය ්ර්ණිය විශ්කම් ය 

mm, max. 

මතුපිට 
අවපැහැ වන 
ප්‍රමාණය, 
උපරිම % 
්ලස 

රූපමය නිදසුන් 

ඇල්බා 
්කාන්ටි්නන්ටල් 

ඇල්බා 6 10 

 
 

 C5 (extra 

special) 
8 10 

 
 

 

 
C5 (special) 10 10 

 
 

 C5 12 15 

 
 

 C4 16 15 
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C3 18 20 

 
 

Mexican 
්මක්සිකන් 

M5 (special) 16 60 

 
 

 M5 18 60 

 
 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

M4 21 60 

 
 

Hamburg 
හැම්බරේ 
 

H1 23 25 
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 H2 (special) 25 40 

 
 H2 32 55 

 
 

 H3 38 65 

 
 

4.8 CCGI නිරණායකයන්ට 
අනුකූල වන පරිද සැකසුම් 
කරුවන්ට කුරුඳු කූරු 
සෑදී්ම් ප්‍රමාණවත්ත 

හැකියාවක් ති්ේද? 

කුරුඳු කූරු නිශ්පාදනය කරන්්න් 
පරිණත කුරුඳු ස්කන්ධ්යහි ඇතුල් 

්පාත්ත්තනි. අස්වැන්න ලබා ගත්ත පසු 
පිටත ්පාත්තත සූරා ඉවත්ත කරනු ලබයි.  
ඇතුළත ්පාත්ත්තහි  ාගයක් පමණ 
බටයක් වන ්තක් ්පාත්තත ඉවත්ත කර මද 

පව්න් විය්ලන්නට තබයි. වියළීම නිසා 
්මම බට වක්‍ර ්ේ  
ඉන්පසු ඒවා එක්්නක මත පිහිටන ්ලස 

එකතු කර 1070mm ්හෝ 535mm පමණ 

දගට සාදා ඇතුළට කුරුඳු කූරු පුරවනු 

ලබයි. (ඇතුළත ්පාත්ත්තහි ඇති 
අක්‍රමවත්ත ්කාටස් වල නිසි පරිද  ්පාතු 

ඉවත්ත කර බට සකස් කළ ්නාහැකිය) 
්මම ක්‍රමය ලංකා්ේ එක් එක් ප්‍ර්ේශ 
වලට ආ්ේණික වන බව හඳුනා්ගන 

ඇත. කුරුඳු කූරු වල විශ්කම් ය, 
වරණය, කි්ලෝ ග්‍රෑමයක ඇති කූරු 
ප්‍රමාණය සහ මතුපිට ස්ව ාවය 
සැළකිල්ලට ්ගන කුරුඳු කූරු ්ර්ණිගත 

කර ඇත.  
කපන ලද කුරුඳු කූරු සකස් කරන්්න් 

කූරු වල දග 1000mmකට අඩු වැඩි වන 

්ලස කැීම මගිනි. 

 

4.9 සැකසුම්කරු විසින් කුරුඳු 
කුඩු සකස් කිරීම සඳහා 
නිසි තාක්ෂණයක්  ාවිතා 
කරනවාද? 

කුරුඳු කුඩු, කූරු, ්පාතු කැබලි 
සකස් කිරී්ම්දී නිසි පරිද 
නඩත්තතු කළ ඇඹරුම් යන්ර 
 ාවිතා කළ යුතුය. 

කුරුඳු ්කෝටු සහ ්පාතු කැබලි වල විවිධ 
ගුණාත්තමක තත්තව එකි්නක මිර ්නාවිය 

යුතුය.ස්ථානීය ්වන් කිරීම සහ කාල 
්වන් කිරීම නිසි ්ලස පවත්තවා ගන්න. 
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4.10 CCGI නියමයන්ට අනුව 
කුරුඳු කුඩු නිශ්පාදනය 
කිරී්ම් හැකියාව 

සැකසුම්කරුට ති්ේද? 

කුරුඳු කුඩු වලට ඇත්ත්ත්ත 

රන්වන් කහ පැහැයක් (CC5) 
සහ තද දුඹුරු පැහැයත්ත (CC10) 
අතර වරණයකි. කුරුඳු කුඩු 
නිපදවීමට ්පාත්තත පමණක්ම 

්යාදා ගත යුතුය. 

 

4.11 සැකසුම්කරු සතුව 
නිස්සාරක ්තල් ලබා 

ගැනීමට අවශය පහසුකම්, 
ප්‍රමාණවත්ත පුළුල් බවක් 

සහ සැකැස්මක් ති්ේද? 

කුරුඳු ්කාළ නිස්සාරක ්තල් 
ලබාගත යුත්ත්ත්ත නිසි හුමාල 

ආසවන ක්‍රම මගිනි. ්මයින් එකතු 
කර ගත්ත ඝනීකෘත වූ ආසෘතය 
ෆ්්ලාරන්ටයින්  ාජන ්පළක් 

හරහා යැවී්මන් එකතු කර ගනියි. 
්මම ක්‍රියාවලි්ේදී ජලය සහ ්තල් 
සම්පූරණ්යන්ම ්වන් වීමට පැය 

5ක් පමණ ගත ්ේ. ක්‍රියාවලි්යන් 
පසු ඝණත්තවය මැන බලා තහවරු 

කරගත යුතුය. 

ක්්ෂ්තු්ේ ඇති කුරුඳු පර අස්වැන්න 

එකතු කර ගත්ත පසු දන 5කට වඩා 
පැරණි ්නාවිය යුතුය.  
ඛාදනය අවම කිරීමට මල ්නාබඳින 

වා්න්  ාවිතා කළ යුතුය. 

4.12 CCGI නිරණායකයන්ට 

අනුකූලව කුරුඳු පර වලින් 
්තල් නිස්සාරණය කිරීම 
පිළිබඳ ප්‍රමාණවත්ත දැනුමක් 

සැකසුම්කරු සතුද? 

්තල් වල පැහැය ලා කහ 
(CC1) පැහැ්ේ සිට තද කහ 
(CC7) පැහැය දක්වා ්වනස් විය 
හැකිය. වරථන අංකය 1.527 
ත්ත 1.540ත්ත අතර පවතින අතර 
විශිෂ්ඨ ගුරුත්තවය 1.037 සිට 
1.053 අතර විය හැකිය. 
(වි්ෂ්ශ විශිෂ්ඨ ගුරුත්තව 
මීටරයක් පැවතිය යුතුය) 

 

4.13 CCGI නිරණායකයන්ට 

අනුකූලව කුරුඳු ්පාතු 
වලින් ්තල් නිස්සාරණය 
කිරීම පිළිබඳ ප්‍රමාණවත්ත 
දැනුමක් සැකසුම්කරු 

සතුද? 

කුරුඳු ්පාතු ආසවනය කිරීම 
මගින් කුරුඳු ්පාතු ්තල් 

නිස්සාරණය කර ගනියි. ්මම 
නිශ්පාදන්ේ සිනමැල්ඩිහයිඩ් 

ප්‍රතිශතය 30%ත්ත 70% අතර 
අගයක් ගන්නා අතර වරණය ලා 
කහ පැහැ්ේ සිට තද පැහැය 

දක්වා ද ්වනස් ්ේ. වරථන 
අංකය 1.555ත්ත 1.580ත්ත අතර 
්ේ. විශිෂ්ඨ ගුරුත්තවය 1.010ක් 
1.03 අතර අගයක් ගනී. 
(වි්ෂ්ශ විශිෂ්ඨ ගුරුත්තව 
මීටරයක් පැවතිය යුතුය) 

කුරුඳු නිෂප්ාදන පිළිබඳ පහත වගු්ේ 

දක්වා ඇත (කැපූ ්කෝටු, කුඩු, පර 
්තල් සහ ්පාතු ්තල්) 
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සටහන 4 ලිංකාවේ කුරුඳු නිශ්පාදන පිළිබඳ විස්තර සටහන 

නිශ්පාදන 
වරීකරණය 

් ෞතික ලක්ෂණ 
 

රසායනික ලක්ෂණ 
 

කැපූ ්කෝටු වරණය CC4 to CC9 වාෂ්පශීලී ්තල් ml/100 

g, අවම වියළි බර අනුව 

1.0 

 සෑදී ති්බන 
ආකාරය 

තරමක් මෘදු (රළු 
්නාවූ) 

වාෂ්පශීලී ්තල් වල 
අඩංගු සිනමැල්ඩිහයිඩ් 

ප්‍රමාණය ml/100 g, 
වියළි බර අනුව 

50.0 – 70.0 

 රසය සහ සුවඳ මෘදු පැණි රසයක්  
ඇත  

වාශ්පෂීලි ්තල් වල 
අඩංගු ඉයුජි්නෝල් 

ප්‍රමාණය  ml/100 g 
වියළි බර අනුව 

2.0 -20.0 

 ස්වරූපය සිලින්ඩරාකාරය, 
්ර්ණිගත කිරීම 
අනුව විශ්කම් ය 
්වනස් ්ේ 

සමස්ත අව්ශ්ෂ 

ප්‍රමාණය (අළු) ස්කන්ධ 

ප්‍රතිශතය, උපරිම වියළි 

බර අනුව   

5.0 

  ්තතමන ප්‍රමාණය 

උපරිම වියළි බර අනුව 

15.0 

කුඩු වරණය CC5 to CC10 වාශ්පෂීලි ්තල් , 

ml/100 g වියළි බර 
අනුව   

0.5 

 සෑදී ති්බන 
ආකාරය 

ජලය එකතු කළ 
විට ඇ්ලන සුළු 
වන අතර වියළුණු 
විගස එම ස්ව ාවය 

ඉවත්ත ්ේ. අධික 
්ලස ජලාකරශී 

්ේ. 
 රසය හා සුවඳ 

මෘදු පැණි රසයක් 
ඇත 
 

වාශ්පෂීලී ්තල් වල 
අඩංගු ඉයුජි්නෝල් 

ප්‍රමාණය ml/100 g, 
වියළි බර අනුව 

 

2.0 – 6.0 

 ස්වරූපය ඉතා කුඩා අංශු  

 

පර ්තල් පැහැය CC1 to CC7 ඉයුජි්නෝල් 
ප්‍රමාණය, ස්කන්ධ 
ප්‍රතිශතය අනුව 

75.0 – 85.0 

 සුවඳ සහ රසය සැර, පැති්රන, 
උණුසුම්, කටුක, 
තදන් ඇ්ලන සුළු 

28 °C   දී සා්ේක්ෂ 
ඝණත්තවය 

1.0340-1.0500 

28 °C   දී 
වරථනාංකය 

1.5250 – 1.5400 

 

සිනමික් 

ඇල්ඩිහයිඩ් 

ප්‍රමාණය, ස්කන්ධ 

ප්‍රතිශතය අනුව 

0.8 – 4.0  

 

28 °C ප්‍රකාශ 
භ්‍රමණය 

-2.5 to + 2.0 

 

්පාතු ්තල් පැහැය CC2 to CC7 සිනමික් 
ඇල්ඩිහයිඩ් 

ප්‍රමාණය, ස්කන්ධ 

ප්‍රතිශතය අනුව 

30 – 70  
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සුවඳ සහ රසය කටුක සහ රසවත්ත 

28 °C  සා්ේක්ෂ 
ඝණත්තවය 

1.0100 – 1.0300 

 
28 °C වරථන 

අංකය 
1.5550 – 1.5800 

 

28 °C ප්‍රකාශ 
භ්‍රමණය 

28 °C, in degree 

ප්‍රකාශ භ්‍රමණය 

ප්‍රමාණය, ස්කන්ධ 
ප්‍රතිශතය අනුව 

0.5 - 30 

 

 

4.13 සැකසුම්කරු විසින් 
පලි්බෝධ මරධනයට 
අවශය විධි විධාන 
ගන්නවාද? 

සැකසුම්කරු විසින් පළි්බෝධ 
මරධනයට අවශය ක්‍රියාමාරග ගත 
යුතුය. 

පළි්බෝධකයන්්ේ වාසස්ථාන, 
ආහාර ප්‍ර වයන්, අභිජනනය 
වන ස්ථාන ඉවත්ත කිරීම.  
පහසුකම් පරිහරණය කිරීමට 
ඇති අවස්ථා වැළැක්වීම. 
පාරිසරික සාධක 
කළමනාකරණය මගින් 
පළි්බෝධකයන්්ේ ප්‍රජනනය 
වැළැක්වීම (ඒ සඳහා අවශය 
ප්‍රශස්ත උෂ්ණත්තවය, 
ආ්ලෝකය, ්තතමනය සහ 
වාතනය වැනි සාධක සීමා 
කිරීම මගින්) 
 

 

 

 

5 අව්ෂ්ශ විශ්්ල්ෂණය   

5.1  අව්ෂ්ශ විශ්්ල්ෂණය 
සඳහා  පහසුකම් පවතීද? 

ගෑස් ්ක්‍රාම්ටාග්‍රැෆි සහ මෑස ්
ස්්පක්්ටා්මට්‍රි මගින් වසර ්දකකට 
වරක් ්හෝ කුරුඳු ්පාතු ්තල් 
නිශ්පාදන ධාරිතාව ලීටර 1000 
ඉක්මවන විට අව්ෂ්ශ විශ්්ල්ෂණය 
සිදු කරනු ලබයි. 

 

5.2  ප්‍රමාණවත්ත තරම් ආදරශ 
සාම්පල ලබා ්ගන 
ඇත්තද? 

සෑම සමූහයකින්ම අනුපාතිකව 
ආදරශ සාම්පල් ලබා ගත යුතුය 

N/A 

  

 

6 අවසන් කළ නිශ්පාදන 
ගබඩා කිරීම 

  

6.1  නිෂප්ාදනයට ්පර සහ 
පසු GI සහතික කරන 
ලද නිශප්ාදන ්වන් 
කරන ලද ගබඩා වල 
පවතීද? 

GI ්නාවන නිශප්ාදන සකස ්
කිරී්මදී සහ ගබඩා කිරී්මදී 
සකස ්කරන ස්ථානය සහ ්වලාව 
්වන් ්වන්ව ගත යුතුය. 
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6.2 සැකසුම්කරු සතුව 
ප්‍රමාණවත්ත තරම් ගබඩා 
පහසුකම් පවතීද? 

සියළුම කුරුඳු නිශ්පාදන  
පළි්බෝධකයන්්ගන් (කෘමීන්, 
මීයන් සහ ්ේයන්්ගන්) ආරක්ෂා 
වන පරිද පිරිසිදු සහ වියළි තත්තව 
යට්ත්ත ඇසුරුම් කිරීම සහ ගබඩා 
කිරීම සිදු කළ යුතුය.  

කුරුඳු ්කෝටු සහ කුරුඳු කුඩු 
ඇසුරුම් ගබඩා  කළ යුතු්ත්ත 
කාමර උශ්ණත්තව්ේ වියළි සහ 
්හාඳින් වාතනය වූ තත්තව යට්ත්ත 
ය.(්තතමන ප්‍රමාණය 15%ට වඩා 
පහළ අගයක පවත්තවා ගත යුතුය)  
කැපූ ්කෝටු සහ කුරුඳු කුඩු 
ඇසුරුම් ගබඩා්කරන ලද ස්ථානය 
ශක්තිමත්ත සහ අගුළු දැමිය හැකි 
ස්ථානයක් විය යුතුය (එයට 
පළිබධකයන්, ්රෝග වාහකයන්, 
අපවිරකාරක සහ හිරු එළිය 
මගින් හානි සිදු වීම වැළැක්වීමට) 
කුරුඳු ්කෝටු සහ කුඩු ගබඩා කර 
තබා ගත හැක්්ක් අවුරුදු 2-3 
අතර කාලයක් පමණි.   

 

 

 

7 ඇසුරුම් කිරී්ම් අවසන් 
පියවර 

  

7.1 සැකසුම්කරු සතුව 
ප්‍රමාණවත්ත ඇසුරුම් ක්‍රම 
පවතීද? 

කුරුඳු ්කෝටු සහ කුඩු ඇසුරුම් 
කළ යුත්ත්ත්ත ්ගෝනි, කඩදාසි, කපු, 
්පාලිතීන් මලු, ආහාර ඇසිරීමට 
සුදුසු ඇලුමිනියම් ්කාළ ්හෝ 
්වනත්ත මිලදීගන්නා තැනැත්තතා 
විසින් ඉදරිපත්ත කරනු ලබන සුදුසු 
ඇසුරුමක් තුළය. කැපූ ්කෝටු සහ 
කුඩු ඇසුරුම් ්තතමනය ඇතුළු 
්නාවන ්ස් ්හාඳින් මුද්‍රා තැබිය 
යුතුය. 

 

7.2 කුරුඳු වල අවසන් 
නිෂප්ාදන අවස්ථාව 
ගබඩා කිරීම සඳහා සුදුසු 
තත්තව සැකසුම්කරු සතුව 
ති්ේද? (්කෝටු, ්පාතු, 
කුඩු, පර ්තල් සහ 
්පාතු ්තල් 

කුරුඳු ්පාතු ්තල් සහ පර ්තල් 
ඇසුරුම් කළ යුත්ත්ත්ත වායු්රෝධක,  
දුඹුරු පැහැති වීදුරු ්හෝ ඉ්පාක්සි 
ආ්ල්පිත ්ලෝහ බඳුන් වැනි 
ගැනුම්කරුවා නිර්ේශ කරනු 
ලබන ආහාර ද්‍රවය ඇසිරීමට සුදුසු 
බඳුන් තුළ ්ේ. (බඳුන් සාදා ඇති 
ද්‍රවය නිශ්පාදන්ේ ්වනස ්කිරීමක් 
සිදු ්නාකළ යුතු අතර හිරු 
එළි්යන් ද ආරක්ෂා කළ යුතුය) 
කුරුඳු ්පාතු ්තල් සහ පර ්තල් 
ගබඩා කර තබා ගත හැක්්ක් 
වසර 2ක් පමණි. 

N/A 
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8 ්ල්බල් කිරීම සහ 
අ්නකුත්ත කරුණු 

  

8.1 ්ල්බල්ේ සඳහන් CCGI 
ලාංඡනය සහ අ්නකුත්ත 
කරුණු        CCGI 
නිර්ේශයන් හා 
ගැළ්ේද? 

සියළුම ඇසුරුම් වල GI ලාංඡනය 
දක්වා තිබිය යුතු අතර ප්‍රමාණය 
ඇසුරු්ම් මුහුණත සමග සමානුපාතික 
විය යුතුය (5-10%)  

‘GI Ceylon Cinnamon’ ලාංඡනය මුල් 
ආකාරයටම දක්වා තිබිය යුතුය.  

‘GI Ceylon Cinnamon’ ලාංඡන්ේ 
ප්‍රමාණය ඇසුරු්ම් මුහුණත සමග 
සමානුපාතික විය යුතුය (5-10%)  

‘GI Ceylon Cinnamon’ ලාංඡනය 
ඇසුරු්ම් පැහැදලිව ්ප්නන්නට 
තිබිය යුතුය.  

සියළුම ඇසුරුම් වල ‘GI Ceylon 
Cinnamon’ ලියාපදංචි අංකය සඳහන් 
වී තිබිය යුතුය. 
‘GI Ceylon Cinnamon’ ලියාපදංචි 
අංකය මුද්‍රණය කර තිබිය යුතු අකර 
එය ස්ටිකරයක් ්ලස ්නාවිය යුතුය. 

ඇමුණුම 2 (CCGI ්ල්බල් 
කිරී්ම් මාර්ගෝප්ේශය) 

 

9 පරිපාලනය   

9.1 නිශ්පාදන ්තාග සහ 
මූලය වාරථා වැඩබිම තුළ 
තබා ඇත්තද? 

නිශ්පාදන ්තාග සහ දදනික 
වැඩ පිළි්වල පිළිබඳ වාරථා 
සැකසුම් කරන ස්ථාන වලදීම 
පවත්තවා්ගන යා යුතුය. 

ඇමුණුම 3 (සකස ් කිරී්ම් 
ක්‍රියාවලිය, පිරිසිදු කිරීම් 
කටයුතු, පළි්බෝධ පාලනය, 
 ාණ්ඩ පිටත්ත කිරීම පිළිබඳ 
වාරථා සඳහා ආදරශ ආකෘති) 

9.2 ප්‍රදාන හා ප්‍රතිදාන අතර 
තුලිත බව ගිණුම් වලින් 
නිවැරදව ්පන්නුම් 
කරනවාද? 

ලියකියවිලි  ාරගැනීම් සහ මූලය 
වාරථා නිසි පරිද පවතීද? 

 

අදාළ සියළුම කරුණු ්හාඳින් 
පිරික්සා සාක්ි ්ලස සටහන් 
කරගත යුතුය. 
 

9.3 ්ස්වාලාභියා සතුව 
සහතික කරන ලද 
නිශ්පාදන සම්බන්ධ්යන් 
ප්‍රමාණවත්ත ් ෝදනා 
ඉදරිපත්ත කිරී්ම් 
ක්‍රියාපිළි්වලක්, ් ෝදනා 
ආකෘති පරයක්, ් ෝදනා 
පිළිබඳ වාරථා ති්ේද? 
ඒ සම්බන්ධ්යන් සුදුසු 
ප්‍රති ාර දැක්වී්ම් 
වැඩපිළි්වලක් ති්ේද? 

්ල්ඛණගත කරන ලද පාරි් ෝගික 
් ෝදනා සඳහා ගත යුතු 
ක්‍රියාමාරග සහ ඒ පිළිබඳ වාරථා 
තිබිය යුතුය. 

ඇමුණුම 4 (් ෝදනා සඳහා ගත 
යුතු ක්‍රියාමාරග සහ ඒ පිළිබඳ 
වාරථා ආකෘතිය) 

 

 

 


